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Goma xantana

Descripciéon de la goma xantana:

La goma xantana es una goma biosintética, de polvo de color blanco o
amarillo palido, toma la maicena como la principal materia prima. La estructura
molecular de la goma xantana determina sus caracteristicas especiales:
espesamiento, suspension, resistencia a sal, temperatura y acido y alcali,
anti-corte. La goma xantana se aplica a las industrias de alimentos, farmacia,
pesticidas, petréleo, impresion y tefiido, tabaco, manufacturacién de papel y
extincion, etc.

Caracteristicas de la goma xantana:

1. Alta viscosidad y solubilidad en agua destacadas. La viscosidad del 1% de
disolucién acuosa de goma xantana es 100 veces mas que la viscosidad de
disolucién de gelatina de la misma densidad.

2. La reologia pseudopléastica especial, bajo la temperatura no cambiable, la
disolucién de goma xantana forma los cambios reversibles de sol y gel de
acuerdo al cambio de fuerzas de maquinas, por lo que la goma xantana es un
estabilizador de emulsion.

3. La goma xantana puede mantenerse la viscosidad y performance bajo
temperatura de -18 120 y PH de 2-12.

4. Buena compatibilidad. La goma xantana puede formar un sistema de
espesamiento estable combinando con acido, alcali, sal, enzima, agente
activo superficial, antiséptico, agente oxidante y entre otros materiales
guimicos, y al mismo mantiene la reologia.

5. Bajo una proporcion adecuada, tiene la reologia notable mezclando la goma
xantana con la goma garrofin y entre otros tipos de goma.

Especificaciones de la goma xantana:

Nombre Goma xantana del grado del alimento

CAS No. 11138-66-2

Férmula quimica

Especificacion FCC IV

Embalaje En envase de carton o tambor de fibra de
25Kkg

Uso funcional Espesamiento

items Especificaciones

Apariencia Granitos o polvos en blanco o amarillo palido

Viscosidad: 1% goma xantana {1200 - 1600 mpa.s
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en
1% KCI Brookfield, LVTD,
husillo 3.60rpm, 25

Andlisis quimico(en base seca)

91.0 - 108.0%

Pérdida por desecacion (105

2 horas) 6.0 12.0%
V1:V2: 1.02-1.45
Acido piruvico 1.5% min

PH de 1% disolucion en agua [6.0 - 8.0
Metales pesadas(como Pb) 20 mg/kg max
Plomo(Pb) 5 mg/kg max
Arsénico(As) 2 mg/kg max
Nitrégeno 1.5% max
Ash 13% max
Tamafo del embalaje 80 malla: 100% min., 200 malla: 92% min.
Colonia total 2000/g max
Levaduras y enzimas 100/g méx
Gérmenes patdgenos Ausencia

S. aureus Negativo
Pseudomonas aeruginosa Negativo
Salmonella sp. Negativo

C. perfringens Negativo
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